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Molfetta, 08/04/2019

Circolare n 187

Ai Docenti

Al DSGA

Ai Studenti
Al personale ATA

Oggetto: Pubblicazione risultati 2* fase - 13* Campionato Turistico Enogastronomico
a.s. 2018/2019 / RETTIFICA

Visti gli atti della Commissione.
Visti i regolamenti di Concorso.

Si pubblicano in allegato alla presente i risultati delle prove del Campionato.
Le classi che hanno superato la seconda fase sono:

1*A-12B - 1°C - 1”°N;

27A - 2L - 272Q - 27P;

3AEIS — 37FIS;

32A/P (1° gruppo) — 32B/P ( 2° gruppo)
3MAIC - 37FIC;

47 AP ( 2° gruppo) — 4*B/P (3° gruppo);
47E/S — 47C/S;

47A/C - 47B/C;

47AIT (2°gruppo) — 4°BIT (2° gruppo)

| coordinatori delle classi che hanno superato la 2* fase, vorranno cortesemente invitare
gli alunni alla successiva fase finale che si svolgera nei giorni indicati nel calendario in
allegato.

Si allegano i risultati conseguiti nella 2”fase.

Il Dirigente Scolastico

prof. Antonio Natalicchio

(firma autografa sostituita a mezzo stampa
ai sensi dell’art. 3, c. 2, d.1gs. 39/93)



3* FASE — FINALE (PRIME CLASSI)

Data Insediamento | Insediamento classe LABORATORIO | SPOGLIATOIO | LABORATORIO
classe commissione SALA
15/04/2019 8.00 10.00 - 11.30 1"A SALA-BAR 1 PASTICCERIA
Lunedi 1
15/04/2019 10.00 12.00 - 14.00 1"B SALA-BAR CLASSE CUCINA
Lunedi AMALFI
CUCINA
16/04/2019 8.00 10.00 - 11.30 1~C SALA-BAR 1 AMALFI
martedi
PASTICCERIA
16/04/2019 10.00 12.00 - 14.00 1"N SALA-BAR CLASSE 1
Martedi
3" FASE — FINALE (SECONDE CLASSI)
Data Insediamento | Insediamento classe LABORATORIO | SPOGLIATOIO | LABORATORIO
classe commissione SALA
15/04/2019 8.00 10.00 — 12.00 27A SALA VENEZIA 2 CUCINA
Lunedi MULTIM.
15/04/2019 10.00 12.30 - 14.30 2°Q SALA VENEZIA CLASSE CUCINA
Lunedi VENEZIA
16/04/2019 8.00 10.00 — 12.00 2L SALA VENEZIA 2 CUCINA
martedi MULTIM
16/04/2019 10.00 12.30 - 14.30 2°P SALA VENEZIA CLASSE CUCINA
martredi VENEZIA
32 FASE — FINALE (CLASSI TERZE)
Data Insediamento | Insediamento Classe Classe di sala Classe e gruppo di LABORATORIO
classe commissione | Enogastronomia Pasticceria
Sala Misino
Cucina 2
15/04/2019 12.00 14.00/17.00 37A/C 37E/S 37A/P (1°gruppo) Cucina 1
Lunedi
Sala Misino
17/04/2019 8.00 09.00/12.30 37F/C 31F/S 37B/P (2° gruppo) Cucina 1
martedi Cucina 2
3~ FASE — FINALE (CLASSI QUARTE)
Data Insediamento | Insediamento Classe Classe di sala Classe e gruppo di | Classe e gruppo | LABORATORIO
classe commissione | Enogastronomia Pasticceria di Ricevimento
Sala Valentino
8.00 09.00/12.30 4"A/C 4°C/S 47A/PAST 2° 4/B/T 2° gruppo Cucina 1
15/04/2019 GRUPPO Cucina 2
Lunedi
Sala Valentino
16/04/2019 8.00 09.00/12.30 47B/C 47E/S 4~B/PAST 3° 47A/T 2° gruppo Cucina 1
martedi GRUPPO Cucina 2

I1 Dirigente Scolastico

prof. Antonio Natalicchio

(firma autografa sostituita a mezzo stampa
ai sensi dell’art. 3, c. 2, d.Igs. 39/93)



