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 Classe 5^  sez       IP07 – ACCOGLIENZA TURISTICA

	SCHEDA VALUTAZIONE STUDENTE

	Studente:

Corso: Accoglienza turistica
	Ente/Azienda:
Responsabile:
Qualifica:

	Attività in aula dal    
ore frequentate
	Attività in azienda dal   al   
Ore di attività in azienda   



	LIVELLI

	1 (VOTO 3 - 4 – 5) : non è in grado di

	2 (VOTO  6 ) : è in grado, se guidato, di 

	3 (VOTO 7 – 8) : è in grado di

	4 (VOTO 9 – 10) : Possiede una spiccata autonomia nel





Modulo ITALIANO – Evoluzione del fenomeno turistico
	LIV.
	FOCUS
	COMPETENZE

	
	Conoscere   le   tappe  essenziali  dell’evoluzione delle tipologie di turismo dall’800 a oggi.
	Saper   cogliere   la
persistenza  di elementi del passato nel presente..




Modulo LINGUA INGLESE – Visiting Italy
	LIV.
	FOCUS
	COMPETENZE

	
	Conoscere le principali aree geografico - turistiche.
	Strategie di comprensione e produzione di testi comunicativi semplici scritti, orali e multimediali. 
Strutture morfosintattiche adeguate al contesto d’uso e che conferiscono coerenza e coesione al discorso.




Modulo di LINGUA FRANCESE -   Voyages pour tous  les goûts
	LIV.
	FOCUS
	COMPETENZE

	
	Conoscere la geografia del territorio francese
	Utilizzare la lingua straniera per presentare un percorso turistico..










Modulo SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE – Turismo enogastronomico
	LIV.
	FOCUS
	COMPETENZE

	
	Le specialità gastronomiche della cucina Regionali, il rapporto tra risorse alimentari naturali e tradizioni gastronomiche.
	Saper progettare un percorso enogastronomico.




Modulo DTAR – I prodotti tipici locali, i marchi di tutela e tracciabilità
	LIV.
	FOCUS
	COMPETENZE

	
	Determinazione dei percorsi enogastronomici: i prodotti DOP, IGT e DOC.
	Saper realizzare un Marketing plan incentrato sui prodotti tipici locali.






Modulo LABORATORIO ACCOGLIENZA TURISTICA: Il piano di marketing nel settore turistico  
	LIV.
	FOCUS
	COMPETENZE

	
	Analisi dell’ambiente in cui opera l’impresa, determinazione degli obiettivi e strategie di marketing.
I metodi per effettuare il controllo di marketing.
	Saper impostare un piano di marketing turistico.
Saper effettuare le azioni di controllo dei risultati.





Modulo aziendale  
	LIV.
	FOCUS
	COMPETENZE

	
	Comportamento generale e disponibilità
Conoscenze professionali nel settore di attività 
Stile proprietà, ordine
Correttezza
Spirito di gruppo
Rapidità
Metodo e precisione
	Saper operare con etica professionale 
Saper gestire il rapporto con il cliente
Saper rispettare le gerarchie all’interno dello staff
Saper operare in team condividendo gli obiettivi aziendali.





VALUTAZIONE COMPLESSIVA FINALE (azienda-scuola) 

(TOTALE VOTI/7 )_____/10
                                                                                                                                                  

  Molfetta,      giugno 2020 

	
                                                                                     Il Dirigente Scolastico
                                                                                                                    Prof. Antonio Natalicchio


image2.jpeg
==

REGIONE
PUGLIA

\'.
PUGLIA





image3.emf

image4.jpeg




image5.emf

image6.jpeg




image7.png




image1.emf

