
Allegato 1

INDIRIZZO DI STUDI: ENOGASTRONOMIA- prodotti dolciari

NODI TRASVERSALI A.S. 2022-2023 CLASSE V A/Enogastronomia-prodotti dolciari

1 CIBO E GLOBALIZZAZIONE

2 ETICA PROFESSIONALE ED ORGANIZZAZIONE DEL LAVORO E SICUREZZA

3 GUSTO E BELLEZZA

4 MODERNITA’ E TRADIZIONE

5 LA SALUTE A TAVOLA

6 IL VIAGGIO



ALLEGATO 2
INDIRIZZO DI STUDI: ENOGASTRONOMIA- prodotti dolciari

SVILUPPO NODI TRASVERSALI A.S. 2022-2023 CLASSE V A/P

1. CIBO E
GLOBALIZZAZIONE

ITALIANO Il contraddittorio rapporto con il cibo nelle società consumistiche.
U. Veronesi: Nutrire il pianeta- La cucina futurista.

STORIA Slow food vs Fast food- Il fast food: dal modello americano a quello
globalizzato. Slow food: la rivincita del mangiare lento e di qualità.

TOGPP Gestione dei trasporti
INGLESE Chocolate in pastry around the world.
MATEMATICA Il concetto di funzione
FRANCESE Quelques desserts régionaux français: le Kougelhopf, les Calissons, le

Paris-Brest.
SC. ALIMENTAZIONE Il cibo come esperienza culturale dei vari Paesi
DTAR Le abitudini alimentari e l'economia del territorio
SC. MOTORIE Sport e globalizzazione: Olimpiadi
RELIGIONE Religioni ed ecumenismo

LAB.PASTICCERIA Pasticceria internazionale. Dolci tipici delle diverse nazioni e confronto
tecnico

2 ETICA
PROFESSIONALE
ED
ORGANIZZAZIONE
DEL LAVORO E
SICUREZZA

ITALIANO La realtà del lavoro minorile di fine Ottocento e le difficili condizioni
lavorative nella realtà siciliana: Nedda, Rosso Malpelo e I Malavoglia di G.
Verga

STORIA Le riforme sociali di Giolitti e la nascita dei sindacati
T.O.G.P.P. Gestione dei magazzini e delle scorte
INGLESE HACCP principles; food contamination and food preservation.
MATEMATICA Crittografia, Lettura di grafici
FRANCESE Hygiène, sécurité et qualité des aliments.
SC. ALIMENTAZIONE La sicurezza alimentare: le malattie a trasmissione alimentare; le tecniche

analitiche di controllo microbiologico; il sistema di autocontrollo HACCP.
D.T.A.R . La normativa della sicurezza sul lavoro
SC. MOTORIE Codice etico sportivo. Sicurezza e prevenzione
RELIGIONE Il credente, l’economia e il lavoro
LAB.PASTICCERIA Professionista competente, manager e gestore.



3. GUSTO E
BELLEZZA

ITALIANO Estetismo e culto della bellezza nei romanzi decadenti di fine Ottocento: Il
ritratto di Dorian Gray di O. Wilde e Il Piacere di D’Annunzio

STORIA La Belle Époque e l’illusione del benessere
T.O.G.P.P. Le macchine del settore dolciario
INGLESE “You eat with your eyes first”: cupcakes and cake design; frosting and icing.
MATEMATICA Il concetto di Infinito
FRANCESE Slow Food et la promotion du goût.
SC. ALIMENTAZIONE La qualità alimentare e l’etichettatura
D.T.A.R. MARKETING STRATEGICO E OPERATIVO
SC. MOTORIE Attività motorie, salute e benessere
RELIGIONE Religione e cultura oltre il pregiudizio
LAB.PASTICCERIA Inserimenti e complementi; decorazione e finitura; progettazione e

presentazione.
4. MODERNITÀ E
TRADIZIONE

ITALIANO Pascoli, tra rappresentazione di un mondo rurale e sperimentalismo
linguistico; Ungaretti e il rinnovamento della lirica.

STORIA Il Fascismo tra modernità e tradizione: L’autarchia. La battaglia del grano -La
propaganda.

T.O.G.P.P. Qualità, processi produttivi
INGLESE Slow food and 0 km food in pastry
MATEMATICA L’evoluzione del pensiero matematico
FRANCESE La conservation entre passé et futur; la chimie au service du goût.
SC. ALIMENTAZIONE I nuovi alimenti, il Made in Italy e la valorizzazione del territorio
D.T.A.R. Web marketing
SC. MOTORIE Tecnologia e movimento.
RELIGIONE “Laudato si” l’enciclica di Papa Francesco
LAB.PASTICCERIA Presentazione ed esposizione scenografica; percorsi storici e pratici di

tecniche internazionali di pasticceria e le attuali evoluzioni
5. LA SALUTE A
TAVOLA

ITALIANO Salute e malattia nella Coscienza di Zeno di I. Svevo.

STORIA La seconda guerra mondiale, le condizioni di vita e l’alimentazione dei soldati
e dei civili durante la guerra

INGLESE Food Allergies and Intolerances; The Coeliac disease; The Food Pyramid and
the Eatwell Plate.

T.O.G.P.P. Sicurezza nei luoghi di lavoro
MATEMATICA Supporto della statistica in ambito alimentare: il Principio di Pareto
FRANCESE Manger équilibré: les neuf conseils clés pour bien manger. Les troubles

alimentaires.
SC. ALIMENTAZIONE Cibo e salute: dalla prevenzione alle esigenze del cliente
D.T.A.R. Marchi di qualità, etichettatura e prodotti biologici
SC. MOTORIE La dieta dello sportivo, La tradizione enogastronomica nell’alimentazione

dell’atleta
RELIGIONE Cibo e benessere
LAB.PASTICCERIA Intolleranze e allergie: tendenze o necessità (vegetariani e vegani)

6. IL VIAGGIO ITALIANO La metafora del viaggio nella narrativa di Pirandello: Il treno ha fischiato - Il fu
Mattia Pascal.

STORIA I genocidi e le deportazioni durante il nazismo.
INGLESE British sweet treats: cakes and desserts; Teatime in Britain.
T.O.G.P.P. Il viaggio di un alimento dalla fonte alla tavola
MATEMATICA La Ricerca Operativa
FRANCESE La pyramide alimentaire et les différents types de régime alimentaire.
SC. ALIMENTAZIONE Lo street food
D.T.A.R . BUSINESS PLAN
SC. MOTORIE Cicloturismo e trekking: per conoscere meglio la cultura enogastronomica

loco-regionale
RELIGIONE Il viaggio della vita
LAB.PASTICCERIA Dolci da viaggio: viaggio gastronomico nell’eccellenza dei gusti

tradizionali consumati per strada.




